
Mittagsmenü 23. März – 29. März 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Broccolicremesuppe oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsgeschnetzeltes mit Balsamico 
Bramata-Mais, Grilltomate 
 

Vegetarisch 
Spiegelei auf Gemüserösti  
Grüne Bohnen 
 

Schoko-Sahne-Schnitte 
 

Dienstag 
Süssmaissuppe mit Lauch oder Fruchtsaft 
Zucchettisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Geräuchertes Rippli 
Savoyard-Kartoffeln, Dörrbohnen 
 

Vegetarisch 
Bohnenküchlein 
Krawättli, Sellerie mit Kerbel 
 

Kirschcreme mit Caramel 
 

Mittwoch 
Gemüsesuppe oder Fruchtsaft 
Peperonisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsfleischvogel «Grossmutterart» 
Risotto, Navets 
 

Vegetarisch 
Karottencurry mit Kichererbsen 
Couscous mit Mandelsplitter 
 

Frischer Fruchtsalat 
 

Donnerstag 
Reissuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsragout mit Oliven und Tomaten 
Schupfnudeln, Blumenkohl 
 

Vegetarisch 
Gebackenes Gemüse mit Tartarsauce 
Süsskartoffeln, Edamame-Bohnen 
 

Zwetschgenstreusel 

 

Freitag 
Pastinakensuppe oder Fruchtsaft 
Tomatensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratener Lachs an Weissweinsauce 
Nudeln, Broccoli 
 

Vegetarisch 
Quarkgnocchi mit Erbsen, Rüebli 
und grünem Spargel 
 

Panna Cotta mit Fruchtsauce 
 

Samstag 
Safransuppe oder Fruchtsaft 
Bohnensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Poulet-Curry-Topf mit Gemüse 
Basmatireis 
 

Vegetarisch 
Pastetli mit Sojageschnetzeltem und Pilzen 
Kohlrabi 
 

Erdbeerglace mit Rahm 
 

Sonntag 
Weinsüppchen oder Fruchtsaft 
Rüeblisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsschmorbraten mit Speck und Zwiebeli 
Kartoffelstock, Rotkraut 
 

Vegetarisch 
Farbige Gemüseterrine 
Bärlauchpizokel, Kürbis 
 

Vanillecreme mit Rhabarber 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.    
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches werden 
wöchentlich bekanntgegeben.  


