
Mittagsmenü 4. Mai – 10. Mai 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Gemüsesuppe oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Pouletragout an Rahmsauce 
Reis, grüne Bohnen 
 

Vegetarisch 
Pilzragout mit Kräutersauce 
Serviettenknödel, Wirsing 
 

Schokoladen-Eclair 
 

Dienstag 
Haferflockensuppe oder Fruchtsaft 
Couscoussalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindshamburger Mexicaine 
Bratkartoffeln, Erbsli und Rüebli 
 

Vegetarisch 
Gemüseeintopf  
Risotto, Tomate Provencale 
 

Tonka-Panna Cotta mit Erdbeeren 
 

Mittwoch 
Zucchettisuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Älplermagronen mit Speck  
Röstzwiebeln, Apfelmus 
 

Vegetarisch 
Haferflockenplätzli mit Quarkdip 
Polenta mit Käse, Rüebli-Lauchgemüse 
 

Weisses Schokoladenmousse 
 

Donnerstag 
Brotsuppe oder Fruchtsaft 
Linsensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schwedenbraten an Kräuterjus 
Bramata Polenta, Krautstiel 
 

Vegetarisch 
Penne mit grünen Spargeln 
und Sojaschnitzel 
 

Mango-Passionsfruchtschnitte 

 

Freitag 
Lauchsuppe oder Fruchtsaft 
Peperonisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Fischknusperli mit Tartarsauce 
Salzkartoffeln, Broccoli  
 

Vegetarisch 
Gemüse-Curry mit Kichererbsen 
und Cashewnüssen, Basmati-Reis 
 

Eisschnitte mit Rahm 
 

Samstag 
Gerstensuppe oder Fruchtsaft 
Tomaten-Mozzarellasalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsvoressen mit Estragon 
Hausgemachte Spätzli, Stangensellerie 
 

Vegetarisch 
Panierter Camembert mit Preiselbeeren 
Kümmelkartoffeln, Randengemüse 
 

Aprikosenstreusel 
 

Muttertag 
Blumenkohlcremesuppe oder Fruchtsaft 
 
 

Menü 
Kalbssteak am Stück an Morchelrahmsauce 
Kartoffelgratin, Gemüsebouquet 
 

Vegetarisch 
Kohlrabi-Lasagne auf Kräuter-Tomatensauce 
Risotto, Gemüsebouquet 
 

Rhabarber Tiramisu 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.  
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


